“Hioely Meniis

im Januar

Bitte beachten Sie:
Die beiden Pakete “Fondue Chinoise” und “Kasefondue” sind
auch in Kombination buchbar!

FONDUE CHINOISE

“ebis zum Schnaige”:
Brotauswahl mit leckerem Aufstrich

*

Feldsalat mit Speck und Kracherle
Kalb, Rind und Huhn in der Briihe
mit verschiedenen Dips
Beilagen:
Rosmarinkartoffeln | Pommes frites
Tiramisu “Nonna”

Kaffee | Himbeere | Lo6ffelbiskuit | Crunch

p.P.59¢

Mittwoch und Donnerstag ist Ruhetag
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KASEFONDUE

“ebis zum Schnaige”:
Brotauswahl mit leckerem Aufstrich

*

Feldsalat mit Speck und Kracherle
Kasefondue
(enthalt Alkohol)
Beilagen:

HlUttenbrot | Rosmarinkartoffeln
Pommes frites | eingelegtes Gemuse
Tiramisu “Nonna”

Kaffee | Himbeere | L6ffelbiskuit | Crunch

p.P.65€

Gloich el € ©



“Hioely Meniis

im Januar

ENTENMENU

“ebis zum Schnaige”:
Brotauswahl mit leckerem Aufstrich

*

Feldsalat mit Speck und Kracherle
Barbarie Entenbrust -sous-vide-gegart-
an Orangen-Thymianjus mit
Apfelrotkraut und geschmelzten
Kartoffelknoédel
Tiramisu “Nonna”

Kaffee | Himbeere | L6ffelbiskuit | Crunch

p. P. 59€

HUTTEN-CORDON BLEU

“ebis zum Schnaige”:
Brotauswahl mit leckerem Aufstrich

*

Feldsalat mit Speck und Kracherle
Cordon Bleu vom Landschwein
gefullt mit wirzigem Bergkase und
Schwarzwalder Schinken
mit Rahmwirsing und Bratkartoffeln
Tiramisu “Nonna”

Kaffee | Himbeere | L6ffelbiskuit | Crunch

p.P.57¢€

CHATEAUBRIAND

“ebis zum Schnaige”:
Brotauswahl mit leckerem Aufstrich

*

Feldsalat mit Speck und Kracherle
Rinderfilet -sous-vide-gegart-
Sauce Bearnaise | Burgundersauce
Schnippelbohnen
Pommes frites | Spatzle
Tiramisu “Nonna”

Kaffee | Himbeere | Loffelbiskuit | Crunch

p.P.65€

VEGETARISCHES MENU

“ebis zum Schnaige”:
Brotauswahl mit leckerem Aufstrich
*

Feldsalat mit Apfel, Parmesan
und Pinienkernen
*

Vegetarische Bauernpfanne
knusprige Kartoffeln mit Wintergemuse
Uberbacken mit Bergkase
dazu hausgem. Krauter-Schmanddip
Tiramisu “Nonna”

Kaffee | Himbeere | Léffelbiskuit | Crunch
p. P. 49

Bitte beachten Sie:
Diese Menus sind innerhalb Ilhrer Gruppe nur einheitlich
buchbar (vegetarisches Menu ausgenommen)!

Mittwoch und Donnerstag ist Ruhetag
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Gloich el € ©



“Hioely Meniis

im Januar

Aktionsmentis

Unter der Woche bieten wir zusatzlich unsere Aktionsmenus an.

SCHNITZELPLATTE

“ebis zum Schnaige”:
Brotauswahl mit leckerem Aufstrich

*

Feldsalat mit Speck und Kracherle
Schnitzel
vom Kalb, Schwein und von der Pute mit
Jus und Rahmsauce dazu Spitzkohl,
Spatzle und Pommes frites
Tiramisu “Nonna”
Kaffee | Himbeere | L6ffelbiskuit | Crunch

p. P. 45€

Mittwoch und Donnerstag ist Ruhetag

BADISCHES MENU

“ebis zum Schnaige”:
Brotauswahl mit leckerem Aufstrich

*

Feldsalat mit Speck und Kracherle
Kalbfleischktchle
an Pilzrahmsauce mit Apfelrotkraut und
Kartoffelpulree
Tiramisu “Nonna”
Kaffee | Himbeere | Lo6ffelbiskuit | Crunch

p. P. 45€

VEGETARISCHES MENU

“ebis zum Schnaige”:
Brotauswahl mit leckerem Aufstrich

*

Feldsalat mit Apfel, Parmesan

und Pinienkernen
Sellerieschnitzel im Panko-Mantel
an cremiger Waldpilzsauce mit Spitzkohl
und Spatzle
Tiramisu “Nonna”
Kaffee | Himbeere | L6ffelbiskuit | Crunch

p. P. 45€

lich el € ©
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