
Hiesl i
i m  D e z e m b e r

Menüs

B i t t e  b e a c h t e n  S i e :
D i e  b e i d e n  P a k e t e  “ F o n d u e  C h i n o i s e ”  u n d  “ K ä s e f o n d u e ”  s i n d

a u c h  i n  K o m b i n a t i o n  b u c h b a r !

FONDUE CHINOISE

“ebis zum Schnaige”:

Brotauswahl mit leckerem Aufstrich

*

Feldsalat mit Speck und Kracherle

*

Kalb, Rind und Huhn in der Brühe

mit verschiedenen Dips

Beilagen:

Rosmarinkartoffeln |  Pommes frites

*

Lebkuchenmousse

auf Crumble und Orangenconfit

p. P. 59€

KÄSEFONDUE

“ebis zum Schnaige”:

Brotauswahl mit leckerem Aufstrich

*

Feldsalat mit Speck und Kracherle

*

Käsefondue 

(von Natur aus laktosefrei ,  

enthält Alkohol) 

Beilagen:

Hüttenbrot |  Rosmarinkartoffeln

Pommes frites |  eingelegtes Gemüse

*

Lebkuchenmousse

auf Crumble und Orangenconfit

p. P. 65€



SCHMORMENÜ

“ebis zum Schnaige”:

Brotauswahl mit leckerem Aufstrich

*

Feldsalat mit Speck und Kracherle

*

geschmorte Rinderbäckchen

dazu Gemüse und Kartoffelpüree

*

Lebkuchenmousse

auf Crumble und Orangenconfit

p. P. 59€

VEGETARISCHES MENÜ

“ebis zum Schnaige”:

Brotauswahl mit leckerem Aufstrich

*

Feldsalat mit Apfel ,  Parmesan 

und Pinienkernen

*

Süßkartoffel-Kürbis-Curry

mit Zuckerschoten und Basmatireis

*

Lebkuchenmousse

auf Crumble und Orangenconfit

p. P. 49€

CHATEAUBRIAND

“ebis zum Schnaige”:

Brotauswahl mit leckerem Aufstrich

*

Feldsalat mit Speck und Kracherle

*

Rinderfilet -sous-vide-gegart-

Sauce Bearnaise |  Burgundersauce

Schnippelbohnen

Pommes frites |  Spätzle

*

Lebkuchenmousse

auf Crumble und Orangenconfit

p. P. 65€

Hiesl i
i m  D e z e m b e r

Menüs

B i t t e  b e a c h t e n  S i e :
D i e s e  M e n ü s  s i n d  i n n e r h a l b  I h r e r  G r u p p e  n u r  e i n h e i t l i c h

b u c h b a r  ( v e g e t a r i s c h e s  M e n ü  a u s g e n o m m e n ) !

SPARERIBS

“ebis zum Schnaige”:

Brotauswahl mit leckerem Aufstrich

*

Feldsalat mit Speck und Kracherle

*

Kalb-Spareribs -sous-vide-gegart-

 mit Curry- und BBQ-Sauce

dazu Schnippelbohnen, Pommes frites

und Kartoffelwedges

*

Lebkuchenmousse

auf Crumble und Orangenconfit

p. P. 59€



A k t i o n s m e n ü s
U n t e r  d e r  W o c h e  b i e t e n  w i r  z u s ä t z l i c h  u n s e r e  A k t i o n s m e n ü s  a n .  

SCHNITZELPLATTE

“ebis zum Schnaige”:

Brotauswahl mit leckerem Aufstrich

*

Feldsalat mit Speck und Kracherle

*

Schnitzel von Schwein, Kalb und Pute

dazu Sauce Bearnaise und

Burgundersauce, Spätzle,  Gemüse

und Pommes frites

*

Lebkuchenmousse

auf Crumble und Orangenconfit

p. P. 45€

SCHWEINSHAXE

“ebis zum Schnaige”:

Brotauswahl mit leckerem Aufstrich

*

Feldsalat mit Speck und Kracherle

*

Schweinshaxe -sous-vide-gegart- 

mit Curry- und BBQ-Sauce dazu

Schnippelbohnen, Pommes frites und

Kartoffelwedges

*

Lebkuchenmousse

auf Crumble und Orangenconfit

p. P. 45€

Hiesl i
i m  D e z e m b e r

Menüs

VEGETARISCHES MENÜ

“ebis zum Schnaige”:

Brotauswahl mit leckerem Aufstrich

*

Feldsalat mit Apfel ,  Parmesan 

und Pinienkernen

*

Cremiges Gemüse-Nudelpfännchen

*

Lebkuchenmousse

auf Crumble und Orangenconfit

p. P. 45€
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